
MENÙ 2024



Aperitivo di benvenuto con bollicine di Valdobbiadene

Pane nero con salmone marinato, arance e mousse all’avocado

ANTIPASTO

Capesante con panure alle erbe, carciofi al forno, su crema di topinambur 
tartufata

PRIMI PIATTI

Fettuccine alla farina di mirtilli, triglie di scoglio e pesto di peperoni arrostiti

Ravioli del plin in consommé di cappone profumato all’erba limoncina

SECONDO PIATTO

Filetto di baccalà fritto, maionese allo zenzero, agretto di broccoli, cavoli e cime 
di rapa

- SORBETTO AL LIMONE - 

DOLCE

Panettone artigianale con spuma al mascarpone

Acqua, caffè e vino (1 bottiglia ogni 4 persone) compresi

Euro 70.00

Bambini fino a 8 anni: menù 28 euro con primo (pasta al pesto, pasta al pomodoro, pasta in bianco), 
secondo (cotoletta con patatine), una pallina di gelato e panettone.

MENÙ DI NATALE 


