
MENÙ 
SAN SILVESTRO 2024



BENVENUTO
Prosecco di Valdobbiadene

PER COMINCIARE
Tartare di tonno, mozzarella di bufala con insalata di puntarelle 

Tartare di ricciola, crema di avocado, vinegrette al frutto della passione

ANTIPASTI
Baccalà mantecato su crostino di polenta grigliato

Gamberone croccante, con salsa cocktail 

Insalata di piovra e patate

PRIMI PIATTI
Tortelli con ripieno di branzino al nero di seppia e salsa zafferano ai frutti di mare

Risotto carnaroli mantecato alla crema di carciofi, capesante con crumble alle erbe

SECONDI
Filetto di ombrina alla griglia con gnocco di semolino, puntarelle spadellate, 
salsa ai crostacei

DOLCE
Cremoso al pistacchio con salsa al caramello salato

- BRINDISI DI MEZZANOTTE - 

Metodo classico di Locatelli Caffi

Cotechino con lenticchie di Castelluccio

VINO
Pinot Grigio Di ponte del Veneto

Rosso Valcaleppio Pilendri 12 mesi barrique

Euro 90.00 
Dopo la mezzanotte verrà offerto cotechino e lenticchie

MENÙ DI CAPODANNO

Live music InCanto 
con Adry e Dome


